BEBIDA ALTA EN PROTEINA PARA LLEVAR A

TODOS LADOS, CON 16 g DE PROTEINA, SIN AZUCAR

a chocolate, citrato de potasio, sal, fosfato
dimagnésico, ascorbato de sodio, fosfato acido de
potasio, lecitina, goma gellana, carragenina,
sucralosa (12.7 mg /100 g), colecalciferol y
cianocobalamina.

Ingredientes sabor vainilla francesa:

Agua, caseina lactea microfiltrada, aceite vegetal,
fructooligosacaridos de cadena corta, alulosa,
saborizantes naturales y artificiales a vainilla, citrato
de potasio, fosfato dimagnésico, sal, ascorbato de
sodio, fosfato acido de potasio, lecitina, carragening,
sucralosa (14,1 mg/100 g), colecalciferol, goma
gellana y cianocobalamina.

Vitaminas y minerales: Magnesio, fosfato, sodio,
ascorbato (Vitamina C), Vitamina D3, Vitamina B12.

Informacion nutrimental
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Beneficios para tus pacientes

- Ayuda a obtener los nutrientes que necesitan en

su dia a dia de forma practica.
- Estimula el equilibrio en la microbiota intestinal e
influye en la salud digestiva.*
- Contribuye a un mejor control glucémico.2

1. La fibra prebictica estimula el crecimiento de bacterias saludables por lo que influye en el equilibrio de la microbiota intestinal y salud digestiva.
2. No contiene azlcar , lo que ayuda a evitar picos de azucar en la sangre, importante en la prevencion y manejo de prediabetes o diabetes. Ademas, su alto

contenido de proteina de leche microfiltrada (rica en aminocidos esenciales) y fibra prebictica (fructooligosacéridos: FOS) contribuyen a controlar la
respuesta glucémica.

Splenda

‘Balance



7 Sin azucar
y,, 4 Ayuda a que los pacientes no consuman una cantidad excesiva de azUcar. Ayuda a evitar picos de
~ 4 ¢lucosaen sangre.

16 ¢ de proteina de leche microfiltrada (=a

Proteina de leche microfiltrada. Es de alto valor nutricional por su contenido de aminoacidos
esenciales y es de facil digestion. Ademas, contribuye a la sintesis de masa muscular.

6 g de fibra prebidtica (FOS)

Fibra prebidtica (FOS) Desemperia un papel importante en el equilibrio de la microbiota intestinal, al
servir como sustrato fermentable que produce acidos grasos de cadena corta, los cuales influyen
de forma benéfica en diferentes 6rganos y tejidos.

Con vitaminas

Vitamina C Vitamina D Vitamina B12

Actua como antioxidante, Ayuda al cuerpo a absorber Contribuye a la formacion del
mejora la absorcion del el calcio, a la contraccion material genético (ADN) y
hierro y fortalece el sistema muscular y a fortalecer el ayuda a prevenir la anemia
inmunitario. sistema inmunitario. megaloblastica.

Fuente de calcio

Mantenimiento de la salud 6sea y dental. Necesario para la transmision nerviosa y la regulacion
de la funcion del musculo cardiaco.
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