Splenda

SEGURIDAD DE LOS EDULCORANTES NO CALORICOS

(-’Qué son los edulcorantes no caldricos (ENC)?1 ;,QUIENES SON LAS AGEI'\ICIAS EVALUADORAS DE RIESG(? QUE
REGULAN LA APROBACION DE EDULCORANTES NO CALORICOS? 23
Son aditivos alimentarios, que de acuerdo con el Codex Alimentarius: T TR T

Comité Conjuto de la Organizacién de Administracién de Ali y European Food Safety Organismo nacional
las Naciones Unidas para la Medi de los Estad Authority (por ejemplo: Cofepris)
Alimentacién y la Agricultura / Unidos
Organizacién Mundial de la Salud

*  Se adicionan a los alimentos o bebidas y proveen un sabor dulce,

generalmente mucho mas intenso que el azlcar.

v COFEPRIS
*  No tienen efectos sobre la salud de quien los consume. JECFA EDA - efsam
*  No tienen un "efecto farmacéutico” reconocido.
* P . . Conjunto de expertos cientificos o
Su uso es sélo como herramientas dentro de un contexto de dieta quienes tienen la capacidad de juntar Evalia la seguridad de los aditivos Bvits reglrmenietm y s Regylbn yvigfbncl amiil
H . y revisar toda la informacién de la alimentarios. Evaluacion de riesgos. sanitario de los pr’oductos en
Yy estilo de vida saludable. FAQ/OMS y Codex. cada pafs.

*  Se utilizan en pequefas cantidades.

Basicamente uno de sus propésitos principales Para el consumo de todos, incluidos los grupos vulnerables como nifios, mujeres embarazadas

es la reduccién del consumo de azticar. y en etapa de lactancia, personas con diabetes y/o cualquier otra condicién

¢ QUE SE EVALUA PARA LA APROBACION?*

IDENTIFICACION CARACTERIZACION EVALUACION CARACTERIZACION
DE PELIGROS DE PELIGROS DE EXPOSICION DE RIESGOS
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Relacion entre los
niveles de dosis y la
probabilidad de
desarrollar o agravar una
enfermedad

Sirve para estimar los
posibles riesgos en
diferentes escenarios
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___________ :MIRA! TODOS ESTOS SON LOS ESTUDIOS QUE SE REALIZAN PARA EVALUAR EL RIESGO DEL CONSUMO DE ENC? - — — = - —— — - — — —
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ll Genemico metagousmo ll  acupo [l cortorLazo l sue cronico CRONICO reprobucTiva i meTasoLisvo [l
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® Dosis diarias por ® Dosis diarias por 2

® Estudios en bacterias ® |nvestigacion de ® Estudios con dosis ® Dosis diarias 90 dias. afos en roedores ® Dosificacion antes, ® ADME en humanos
N .y células mamiferas. metabolitos activos y Unicas. repetidas o Objetivo:  Exploracion de - durante y después de con compuestos _7
e Filtrado de acumulacion. (14 a 28 dias). dosis-respuesta y carcinogenicidadly reproduccion. marcados.
potenciales agentes e Comparacion entre e |dentifica el 6rgano seleccion de dosis NOAEL para IDA e Efectos en desarrollo
cancerigenos. especies y humanos. objetivo. para estudios ; fetal y neonatal.
@ @ O @ cronicos. @ L\ldov;:gl;gg\srzlnm gfecto@ @ @
En todos los estudios la dosis se aumenta hasta que se detecta un efecto. Estudios de dosis (Adaptado de Dra. Rebeca Lépez Garcia, Toxicologa)
A = ; QUE CANTIDAD DE EDULCORANTE SE PUEDE CONSUMIR?
¢CUAL ES EL FLUJO DE APROBACION LOCAL?3 e

La Ingesta Diaria
Admisible (IDA) es un
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SE TOMAN DECISIONES SOBRE: e p ; ;
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